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Helt siden vi overtok driften av Aarnes Kafeteria tilbake i 1973 har vi
levert god, hjemmelaget, norsk tradisjonsmat laget pa gode ravarer og
med gode smaker.

Pa var rikholdige meny finner du tradisjonsrik varmmat, fristende koldtbord til hele festen, snitter til
de spesielle anledningene, deilige desserter og kaker du ikke glemmer, alltid laget av fagleerte kokker
med kvalitet i fokus. Og en ting kan du vaere sikker pa nar du spiser et maltid fra oss, du blir alltid
god og mett. Denne oppskriften har vi servert til lokalbefolkning, til turister, til deg som kjarer forbi,
til hverdags og til de helt spesielle dagene i 50 ar.

Nar du besgker var kafeteria pa riksvei 36 mellom Gvarv og Ulefoss, blant frukttraer og med

utsikt mot flotte Norsjo kan du velge mellom folkefavoritter som flesk og duppe, wienerschnitzel,
fiskeretter, gryter og kjgttkaker slik som du husker dem fra barndommen. Med 150 sitteplasser i lyse
og nyoppussede lokaler tilbyr vi en avslappende stund. For sma og store, for deg som spiser alene,
for middag med hele familien eller for store grupper, hver dag hele aret.

Vi pa Aarnes har ogsa mange ars erfaring med catering. Enten det dreier seg om en spesiell
haytidsstund, konferanse, jubileum, bryllup, dap eller et stort idrettsarrangement. Sammen med deg
setter vi opp menyen som dekker ditt behov og dine gnsker. Om du har behov for leie av lokale star
vart mgte- og selskapslokale fullt og helt til din radighet. Vi kan fint dekke opp til cirka 80 gjester og
har salong med 30 sitteplasser, samt en egen uteplass tilknyttet lokalet.

Vii Aarnesgruppen er ogsa stolte eiere av Sjgormen kro i Seljord, og siden 1996 har vi servert god
hjemmelaget mat til veifarende og lokalbefolkning ogsa her. Et tradisjonsrikt maltid i lyse lokaler, en
avslappende stund med kaffe og en deilig kake? Hjertelig velkommen skal du veere.

Tusen takk til vare trofaste gjester gjennom 50 ar med kjzerlighet til god mat.

Vi gleder oss til fortsettelsen og velkommen til bords!
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Gunn Anita er klar
til a ta i mot
din bestilling!

Ring 35 95 57 33
eller send en mail pa

post@aarneskafeteria.no
-.rt¥

y
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Bli fristet av var store cateringmeny full av mat for enhver anledning.
Velg blant ferdige menyer eller skreddersy din egen.

BESTILLING Y HENTE ELLER
BESTILL LEVERING
Du kan bestille pa telefon, stikke innom eller Hent maten selv hos oss og fa 5% hente-
gjennom vart online bestillingsskjema. Bestiller rabatt, eller bestill levering. Vi har vare egne
du pa nett kontakter vi deg alltid for a sjekke at sjafgrer som kjgrer ut maten til deg til avtalt tid.

alt er i orden far bestillingen godkjennes.

Catering fra var avdeling Sjgormen Kro

Skal du ha stort eller lite selskap kan vi bista med alt fra smarbrad, snitter, kaker, koldtbord og
middag. Vare dyktige fagleerte kokker bistdr med anbefalinger og lager maten til ditt selskap.

Vi setter pris pa om du henter maten og gir da en rabatt pa 5%, blir dette vanskelig
finner vi en lgsning.

Bestillingen kan du gjore direkte pa telefon 35 05 05 02 eller pa
e-post: sjoormen@sjoormenkro.no




Hjemme eller i leide lokaler

Koldtbord 1

Karbonade m/Igk (allergener: 3,6,9,7)
Kalkun m/ waldorfsalat (allergener: 3,6,7,8)
Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3)
Rokt laks m/ eggerare (allergener:4,3,7)

Potetsalat (AIIergener: 3,6,7,9,1 0)

208.-
Koldtbord 2

Min. 5 pers.

Karbonade m/Igk (allergener: 3,6,9,7)

Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3)

Assortert spekemat m/eggerare (Allergener: 3,7)
Marinert kyllingfilet m/waldorfsalat (allergener: 6,9,7,3,8)
Grillet salmalaks m/pepperrotkrem (allergener: 4,6,9,7,3)
Raokt laks m/eggergre (allergener: 4,3,7)

Potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

Eggeseng (llergener: 2,3,7)

Aioli potetsalat (allergener: 3,6,7)

282.-

Koldtbord 3

Min. 10 pers.

Cabaret m/handpillede reker (ailergener: 2,3)
Karbonade m/Igk (allergener: 3,6,9,7)

Marinert kyllingfilet m/waldorfsalat (allergener: 6,9,7,3,8)
Assortert spekemat m/eggergre (Allergener: 3,7)
Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3)

Rakt svinekam m/waldorfsalat (ailergener: 3,6,7,8)

Kokt salmalaks (allergener: 4)

Tortilla lefse m/rgkt laks og sngfrisk (allergener: 1-Hvete,4,7)
Varmrgkt peppergrret (alergener: 4)

Potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

Eggeseng (llergener: 2,3,7)

313.-

For a sikre at du far den maten /
menyen du gnsker bgr vi ha din

bestilling i god tid.

Korrekt antall / tidspunkt kan vi fa
senest 4 virkedager for leveranse




Luksus koldtbord

Min 10 personer

Luksus koldtbord med en god blanding av fisk,
skalldyr og kjett.

Cabaret m/handpillede reker (allergener: 2,3)

Varmrgkt peppergrret (alergener: 4)

Rokt laks m/eggergre (allergener. 4,3,7)

Grillet salmalaks m/pepperrotkrem (allergener: 4,6,9,7,3)
Marinert scampi (Allergener: 2,9)

Helstekt filet av okse m/ristet champignon og Iak (llergener: 6,9,7)
Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3)

Assortert spekemat m/eggerare (allergener: 3,7)

Rekt svinekam m/waldorfsalat (allergener: 3,6,7,8)
Marinert kyllingfilet m/waldorfsalat (allergener. 6,9,7,3,8)
Karbonade m/Igk (allergener: 3,6,7,9)

Potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

355.-

Lunsjtallerken

Tallerken er ferdig opplagt kuvert
- ypperlig til mater og kurs.

Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3)

Marinert kyllingfilet m/waldorfsalat (allergener: 6,9,7,3,8)
Rokt laks m/eggergre (allergener. 4,3,7)

Eggeseng (llergener: 2,3,7)

Potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

Brad og smgr (allergener: 1-Hvete,rug,bygg,7)

176.-

O@nskes karbonade i tillegg til kyllingfilet kr. 26,-

Tillegg

@nsker du noe ekstra pa ditt koldtbord?

Norske grove kjgttboller m/tomatsaus (allergener: 6,7,9) 35,-

Wraps m/kylling og bacon (ailergener: 1-Hvete,6,9,7) 37,-

Marinert scampi (allergener: 2,9) 40,-
Kyllinglar (allergener: 6,9) 40,-
Urtekrydrede amadinepoteter (allergener: 8,9) 31,-
Assortert brad nystekt (allergener: 1-Hvete,rug,bygg) 16,-
Focaccia (min 10 pers) (allergener: 1-Hvete) 22,-
Kuvertsmear (allergener: 7) 6,-

Bygdebord

Et tradisjonsrikt bygdebord med eller uten
remmegrot.

Spekeskinke, tronfjellskinke

Fenalar

Marpoilse, salami

Romme (allergener: 7)

Eggergare (allergener: 3,7)

Potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

Mors flatbrad (alergener: 1-Hvete, rug, havre)
Brad og smgr (allergener: 1-Hvete,rug,bygg,7)

Uten rammegrot

229.-
260.-

Med remmegrat

Smaretter / Tapas

Min 10 personer

En nydelig miks av sma tapasretter.

Helstekt filet av okse ristet champignon og Ik (allergener: 6,9,7)
Spekeskinke m/melon

Rokt svinekam m/ananas

Marinert kyllingfilet (allergener: 6,9,7)

Asparges m/tronfjellskinke og parmesan (allergener: 7)
Tortillalefse m/rgkt laks og snafrisk (allergener: 1-Hvete,4,7)
Wraps m/kylling og bacon (aliergener: 7)

Norske grove kjgttboller m/tomatsaus (allergener: 6,7,9)
Marinert laksekuber (aliergener: 2,4,9)

Varmrgkt peppergarret (allergener: 4)

Marinert scampi (Allergener: 2,9)

Fetaost og oliven (allergener: 7)

Gresk salat (allergener: 7)

Aioli potetsalat (allergener: 3,6,7)

Norsk potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

Tomatsalat m/mozzarella (allergener: 7)

Urtekrydrede amadine poteter (allergener: 8,9)

386.-

Dessert
Kan legges til pa alle koldtbordene.

Hjemmelaget karamellpudding (allergener: 7)

45.-

Allergenmerking, se side 10. Med forbehold om trykkfeil.




Snitter Meny 1

Camembert (Allergener: 1,6,7)
Roastbiff m/remulade (allergener: 1,6,7,9,3)

Handpillede reker m/majones (allergener: 1,2,3,6,7)

Karbonade m/lgk og syltet agurk (ailergener: 1,3,6,9,7)

Svinestek m/sviske (Allergener: 1,6,7,9)

Snitter Meny 2

Svinestek m/sviske (allergener: 1,6,7,9)

Roastbiff m/remulade (allergener: 1,3,6,7,9)
Spekemat m/eggergre (allergener: 1,3,6,7)
Handpillede reker m/majones (allergener: 1,2,3,6,7)

Rokt laks m/eggergre (allergener: 1,3,4,6,7)

kr. 32,- pr.snitt

kr. 34,- pr.snitt

Hele smarbrad

Karbonade m/Igk (allergener: 1,3,6,7,9)
Kald omelett m/ bacon (allergener: 1,3,7)
Reker m/majones (allergener: 1,2,3,6,7)
Rokt laks m/eggergre (allergener: 1,3,4,6,7)
Roastbiff m/remulade (allergener: 1,3,6,7,9)

Svinestek (Allergener: 1,6,7,9)

Rundstykker

Gul ost (allergener: 1,6,7)
Brunost (allergener: 1,6,7)
Skinke (allergener: 1,7)

Egg og tomat (allergener: 1,3,7)
Skinke og ost (allergener: 1,6,7)

Reker, egg og majones (allergener: 1,2,3,6,7)

Bagetter

Ost og skinke (grov) (allergener: 1,6,7)

Roastbiff og remulade (grov) (allergener: 1,3,6,7,9)
Reker og majones (fin) (allergener: 1,2,3,6,7)
Kyllingbryst og waldorf (fin) (allergerer: 1,6,7,9,8,3)

(Glienppatt/

Glutenfritt brgg kan

bestilles ti| SMarbrgd,
Snitter, rundstykker og
bagetter. Vi har 0gsd

glutenfritt flatbred.

e —

73,-
73,-
89,-
79,-
7oA
65,-

35,-
35,-
35,-
41,-
42,-
69,-

68,-
76,-
85,-
82,-




SPESIELLE DAGER

Bestill deilig catering med god,
hjemmelaget mat til 17. mai

Vi har ikke utkjgring denne dagen. For & sikre at du far den
maten/menyen du @nsker bgr vi ha din bestilling innen 10.mai

17. MAI SPESIALKOLDTBORD VARME RETTER

Hjemmelaget karbonade m/Igk Lapskaus

Kyllinglar m/flatbrad

Roastbiff m/remulade kuvertpris kr. 135.-
Assortert spekemat

Rakt laks Husets gryte av oksekjott
Marinert scampi m/ris, salat, dressing,
Eggeseng bagett, smar

Waldorfsalat kuvertpris kr. 188.-
Eggerare

Potetsalat Kalvestek

Hjemmelaget karamellpudding m/gr@nnsaker og flatesaus

kuvertpris kr. 239.-
Min. bestilling 5 personer
Kuvertpris kr. 345.-

For allergener, se hovedprislisten.

Skal du ha selskap 2. juledag eller nyttarsaften?

verdal mallagirgern Ul oss!

Se spesialmeny i var julebrosjyre som er ferdig medio september.




Forretter

Rekecocktail m/toast og Thousand Island dressing (allergener: 2,3,6,7,9) 77.-
Rokelaks m/eggergre og melbatoast (allergener: 1-Hvete,3,4,7) 82.-
Marinerte laksekuber pa seng av ruccola m/toast (allergener: 1-Hvete,4,9) 82.-
Marinert scampi med juliennegrgnnsaker (allergener: 2,6,9) 92.-
Spekeskinkerose pa honningmelon m/remme, eggergre og flatbrad (allergener: 1-Hvete,rug,havre,3,6,7) 87.-
Tronfjellskinke m/frisk asparges, parmesan og ruccula (allergener: 7) 87.-
Kremet skogsoppsuppe (allergener: 6,79,) 67.-
Aspargessuppe (Allergener: 6,7,9) 67.-
Blomkalsuppe (allergener: 6,7,9) 67.-
Grgnnsakssuppe m/juliennegrgnnsaker (allergener: 9) 67.-
M Iddag Alle middagsretter er beregnet serveret 1. gang m/pafyll
Kalkunfilet m/grgnnsaker, waldorfsalat, flatesaus og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,3,6,7,8-valngtt) 239.-
Lammestek m/friske grennsaker og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 236.-
Svinestek m/surkal, grennsaker og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 218.-
Rekt svinekam m/surkal, grennsaker og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 229.-
Fersk fylt svinekam fylt med epler og svisker, m/surkal, grennsaker og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 239.-
Helstekt svinefilet m/grgnnsaker, champignonsaus og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 271,-
Kalvestek m/gr@nnsaker, og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 239.-
Oksestek m/grgnnsaker og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 229.-
Helstekt indrefilet av okse m/grgnnsaker, sopp, redvinssaus og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 375.-
Reinsdyrstek m/grannsaker, tyttebaer og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 289.-
Helstekt hjortefilet m/tilbehar og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) (sesongvariasjoner i pris)
Tradisjonsretter

Karbonader m/Igk, grennsaker eller kélstuing, brun saus og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) 198.-
Elgkarbonader m/sopp og lgk, viltsaus, grannsaker, kokte poteter og tyttebaer (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) (i sesong) 218.-
Stekt flesk m/duppe, kdlrotstappe og kokte poteter (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 207.-
Betasuppe m/brad (allergener: 1-Hvete,6,7,smgar) 105,-
Fiskesuppe m/brad (allergener: 1-Hvete,4,9) 118.-
Risgrat (beregnet 0,5 liter pr. pers) (allergener: 7,6) 69.-
Remmegroat (beregnet 0,5 liter pr. pers) (Allergener. 7,6) 98.-

For a sikre at du far den maten / menyen du gnsker bgr vi ha din bestilling i god tid.

Korrekt antall / tidspunkt kan vi fa senest 4 virkedager fgr leveranse




’ Anrett den rykende varme maten pa .
servermgsfat og ansk gjestene oK

o

@vrige m iddagsretter Alle middagsrettene er beregnet servert to ganger.

Bifflapskaus m/ mors flatbrad (0,8 liter pr. person) (allergener: 6,7,9) 135.-
Bifflapskaus m/ mors flatbrad (pr. liter) (allergener: 6,7,9) 169.-
Huserts gryte m/ris, salat, baguette (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) 188.-
Krema kyllinggryte m/ris, salat, baguette (allergener: 1,6,7,9) 188.-
Viltgryte m/poteter, salat, baguette (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) 208.-
Biffstroganoff m/potetstappe, salat, baguette (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) 198.-
Lasagne m/baguette, salat og dressing (allergener: 1,3,6,7,9) 198.-
Vegetar

Vegetargryte m/ris, salat, bagett (allergener: spor v/bestilling) 187.-
Mandelbiff m/ champignonsaus, grennsaker, kokte poteter eller ris (allergener: 3,7,8-mandel) 198.-
Desserter

Riskrem m/r@d saus (allergener: 7) 73.-
Karamellpudding m/krem og karamellsaus (allergener: 7) 75.-
Sjokoladepudding m/vaniljesaus (allergener: 7) 65.-
Tilslorte bondepiker (aliergener: 1-Hvete,rug,havre,6,7) 78.-
Fruktsalat m/pisket krem eller is (allergener: 7) 78.-
Pannacotta m/tilbehgar (allergener: 7) 83.-
Dronning Maud fromasj tilsmakt med sherry, jordbaersyltetay og reven sjokolade (aliergener: 7) 95

VALG AV POTETER VALG AV GRONNSAKER
Middagsretter serveres med kokte poteter. @nskes Middagsretter serveres med inntil tre typer
andre typer poteter kan det fds mot et tillegg i pris. grennsaker.
Flategratinerte poteter (6,7) 31"~ Det kan velges mellom blomkal, brokkoli,
Sma stekte selskapspoteter 24.- rosenkal, babygulrgtter, aspargesbgnner.
Allergenmerking, se side 10. Med forbehold om trykkfeil.




Kaker

Blotkake (Allergener: 1-Hvete,3,7)

Marsipankake (allergener: 1-Hvete,3,7) 610,-
Ostekake (allergener: 1-Hvete,6,7,bixit,kornmo) 630,- \
Firkloverkake (allergener: 1-Hvete,3,6,7,8-Hasselngtt) 560,- :
Mandelkake (allergener: 3,6,7,8) 520,-
Sjokoladekake (allergener: 1-Hvete,3,6,7) 590,-
Verdens beste (allergener: 1-Hvete,3,6,7,8-mandel) 470,-
Skrift pa kake 40,-
Allergener

1. Glutenholdig kornsorter: eks. hvete, rug, bygg, 8. Nottesorter: eks mandel, hasselngtt, valngtt,
havre, spelt, korasanhvete og lignende, og cashewngtt, pekanngtt, parangtt, pistasjengtt,
produkter framstilt av glutenholdige korn. macadamiangtt/australiangtt,

og produkter framstilt av ngtter.
2. Skalldyr og produkter framstilt av skalldyr @ ; dukter £ | |

9. Selleri og produkter framstilt av selleri
3. Egg og produkter framstilt av egg

@ 10. Sennep og produkter framstilt av sennep

4. Fisk og produkter framstilt av fisk
e 11. Sesamfre og produkter framstilt av sesamfrg
5. Peangtter og produkter framstilt av peangtter

12. Svoveldioksid og sulfitt i konsentrasjoner pa
6. Soya og produkter framstilt av soya mer enn 10 mg/kg eller 10 mg/I, uttrykt som SO2

7. Melk og produkter framstilt av melk O 13. Lupin og produkter framstilt av lupin
(herunder laktose)

C $Q00® €

@ 14. Blgtdyr og produkter framstilt av blatdyr

NB! Der vi ikke har angitt korntypen i forbindelse med merking av allergen nr 1, ber vi deg ta kontakt pr telefon, da vi har gode muligheter for individuelle
tilpasninger, samt for d sikre at din allergi blir behandlet pa best mulig mate.

Med forbehold om trykkfeil.
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OPPBEVARING AV MATEN

Nar du bestiller mat fra oss ( Aarnesgruppen
As gnsker vi a tilrettelegge sd godt vi kan slik
at du far mest mulig glede av maten du har
bestilt. Her kommer derfor noen praktiske rdd
og tips om oppbevaring av kald og varm mat.

Oppbevaring av koldtbord

Prav a ikke la maten sta mer enn 2 timer uten
kjgling. Jo fortere kaldt, desto lengre holdbar-
het.

Dersom pyntefolien har blitt presset ned
under pakking, kan den rettes opp.

Varming av karbonader og kyllinglar:
180°C i ca. 15-17 min.

Kyllingfilet: anbefales & nytes kald.

Oppbevaring av varm mat

Termokassene holder varmen i minst 2,5 time.
Ikke |zft pa lokket for a kikke. Etter servering
ma maten tas ut og avkjgles.

Retur av emballasje
Vennligst ta med mottatt kvittering/faktura,
sa kan vi raskt utbetale depositumet.

Emballasjen som koldtbord etc. kommer i,
kan flatpakkes for enklere levering.

PS! Lokkene pa aluminiumsbakkene har
skarpe kanter, pass fingrene.

Betingelser

Vére priser er inkludert 15% mva.
Alle priser er oppgitt per person/kuvert.
Emballasje og evt. frakt kommer i tillegg.

P!

Siifra hvis dy har
allergener eller

intoleranser, )

tilpasser vi din biii""“
PRISER

TILLEGGSPRODUKTER

Duker og servietter

Duker selges i hele ruller pa 25 m.

Hvit duk kr. 500,- pr.rull

Farget duk  fra kr. 700,- pr.rull

Vi kan skaffe mange ulike farger/typer
fra Duni.

Frakt

Gvarv 300.-
Bg 300.-
Nome 300.-
Notodden 350.-
Valebg 350.-
Melum 350.-
Skien 400.-
Porsgrunn, Langesund, Stathelle

Bamble og Brevik 500.-
Tuddal/Hjartdal 500.-
Gransherad 500.-
Dobbel frakt gjelder:

- Sgndager og helligdager

- Leveranse i Midt-Telemark og Nome
under kr 1 000.-

- Leveranse under kr. 3 000.- til gvrige
deler av Telemark

Henterabatt +5%

]
rlarnesgruppen

Aarnes Kafeteria - Sjgormen Kro

www.aarneskafeteria.no
TIf. 35 95 57 33 « Strannavg, 302 3810 Gvarv

Med forbehold om trykkfeil.
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Aarnes kafeteria tilbyr et selskapslokale som egner seg utmerket til alt av sosiale begivenheter.

Hos oss kan du arrangere alt fra bryllup og konfirmasjoner til enkle tilstelninger.

Vi skreddersyr opplegg etter dine gnsker og behov. Vare ansatte er dyktige i sitt fag, og bidrar gjerne

med sin kunnskap bade med tanke pa planlegging og gjennomfaring av selskapet.

Valg av meny

Maten spiller en viktig rolle for de aller fleste, og spesielt nar du skal arrangere et stort selskap for a

markere en viktig begivenhet. Du kan velge mellom alt fra enkel fingermat og tapas til treretters selskaps-

menyer som star i stil med ditt selskap. Menyene er satt sammen av vare dyktige kokker og du velger

selv om du vil sette sammen elementer fra disse menyene, eller om du har egne gnsker for ditt selskap.

Selskapslokalet egner seg best for inntil 70 gjester og har egen bar og uteomrade til disposisjon.

Kontakt Gunn Anita for booking: 35 95 57 33

HVA INNGAR
| PRISEN?

Ved bestilling fra selskapsmenyen inngar
lokalleie, servering, oppdekking med duk,
servietter og lys tilpasset selskapet.

Blomster til bordet kommer i tillegg med

kr. 50,- pr. person, eller du kan fikse dette selv.

MATEN

Vi har en egen selskapsmeny for selskaps-
lokalet med forretter, supper, middagsretter
og desserter. Har du egne gnsker sa ta kontakt
oss for en prat. Vi har kokker som liker
utfordringer.
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Et godt mate fra - der maten er go'- gir en fullkommen mgateopplevelse.

Vart lokale fungerer utmerket for bade store og sma mgter og kurs. Vi har mulighet for opptil 70 person-
er og du velger selv gnskede bordoppsett. Dere disponerer egen uteplass, samt alle teknologiske
fasiliteter som prosjektor, mikrofon og hgytaleranlegg.

Fordelen med a velge Aarnes er at du far veere helt i fred, samtidig som man har full servering med mat
og drikke. Vil man ut for a trekke litt frisk luft kan vi friste med det reneste maleri av en utsikt. Her har
dere en egen uteplass der dere kan mingle og nyte synet av Sauherads frukthager.

Avhengig av hvor lenge arrangementet ditt varer, serverer vi alt fra kaffe, frukt og lignende til full
oppdekning med lunch og middag. Lokalet er HC-vennlig, har egen garderobe og dame- og herretoalett.
Kontakt Gunn Anita for booking: 35 95 57 33

Mgater — kurs — selskap
pa Sjgormen Kro

Har du behov for et sted a samles? Vi kan dele av deler
av kafeteriaen og dekke fint opp for dere.
Vare lokaler er lyse og trivelige og det kan fint dekkes
opp til 50 — 60 gjester. Har du behov for projektor, sa si
ifra ved bestilling - da har vi det til deres disposisjon.

Bestillingen pa tif. 35 05 05 02 eller
e-post: sjoormen@sjoormenkro.no
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Forretter

Rekecocktail m/toast og Thousand Island dressing (allergener: 2,3,6,7,9) 107.-
Rokelaks m/eggergre og melbatoast (allergener: 1-Hvete,3,4,7) 113.-
Marinerte laksekuber servert pa seng av ruccola m/toast (allergener: 1-Hvete,4,9) 110.-
Marinert scampi med juliennegr@nnsaker (allergener: 2,6,9) 118.-
Spekeskinkerose pa honningmelon m/remme, eggergre og flatbrad (aliergener: 1-Hvete,rug,havre,3,6,7) 113.-
Tronfjellskinke m/frisk asparges, parmesan og ruccola (allergener: 7) 115.-

Supper

Aspargessuppe (Allergener: 6,7,9) 98.-
Blomkalsuppe (aliergener: 6,7,9) 98.-
Kremet skogsoppsuppe (allergener: 6,7,9) 98.-
Gronnsakssuppe m/juliennegr@nnsaker (allergener: 9) 98.-
M Iddag Alle middagsretter serveres 1. gang m/pafyll
Kalkunfilet m/ grannsaker, waldorfsalat og flatesaus (allergener: 1-Hvete,3,6,7,8-valngtt) 298.-
Lammestek m/ grannsaker (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 318.-
Svinestek m/surkal og grennsaker (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 308.-
Rokt svinekam m/surkdl og grannsaker (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 308.-
Helstekt svinekam fylt med epler og svisker, m/surkal og grennsaker (aliergener: 1-Hvete,6,7,9) 328.-
Helstekt svinefilet m/grgnnsaker og champignonsaus (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 358.-
Oksestek m/gr@nnsaker (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 318.-
Kalvestek m/grgnnsaker (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 338.-
Helstekt indrefilet av okse m/grgnnsaker, sopp og radvinssaus (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 445 .-
Reinsdyrstek krydret med enebaer m/grennsaker og tyttebaer (allergener: 1-Hvete,6,7,9) 375.-

For a sikre at du far den maten / menyen du gnsker bgr vi ha din bestilling i god tid.

Korrekt antall / tidspunkt kan vi fa senest 4 virkedager for leveranse
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@vrige middagsretter

Bifflapskaus m/flatbrad (allergener: 1-Hvete,rug,havre,6,7,9) 278.-
Huserts gryte m/ris, salat, bagett (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) 298.-
Biff stroganoff m/potetstappe, salat, bagett (allergener: 1-Hvete,3,6,7,9) 315.-
Viltgryte m/poteter, salat, bagett (allergener. 1-Hvete,3,6,7,9) 335.-
Vegetar

Vegetargryte m/ris, salat, bagett (allergener: spor v/bestilling) 271.-
Mandelbiff m/ champignonsaus, grgnnsaker, kokte poteter eller ris (allergener: 3,7,8-mandel) 281.-

Diverse buffeer

Rikholdig koldtbord m/varmmat 495.- Rikholdig koldtbord 415.-
Cabaret m/handpillede reker (allergener: 2,3) Cabaret m/handpillede reker (aitergener: 2,3)

Varmrgkt peppergrret (allergener: 4) Marinert kyllingfilet m/waldorfsalat (allergener: 6,9,7,3,8)
Rokt laks m/eggerare (allergener: 4,3,7) Assortert spekemat m/eggergre (allergener: 3,7)

Grillet salmalaks m/pepperrotkrem (allergener: 4,6,9,7,3) Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3)

Marinert scampi (allergener: 2,9) Rkt svinekam m/waldorfsalat (aiergener: 3,6,7,8)

Helstekt filet av okse m/ristet champignon og gk (allergener: 6,9,7) Kokt salmalaks (allergener: 4)

Roastbiff m/remulade (allergener: 6,9,7,3) Tortilla lefse m/rokt laks og sngfrisk (allergener: 1-Hvete,4,7)
Assortert spekemat m/eggergre (allergener: 3,7) Varmrokt peppergarret (alergener: 4)

Rokt svinekam m/waldorfsalat (allergener: 3,6,7,8) Potetsalat (allergener: 3,6,7,9,10)

Marinert kyllingfilet m/waldorfsalat (allergener: 6,9,7,3,8) Eggeseng (allergener: 2,3,7)

Potetsalat (Allergener: 3,6,7,9,1 O) Varmmat:

Varmmat: Karbonade m/Ika (Allergener: 3,6,9,7)

Stek m/tilbehor Urtekrydrede amadine poteter (ailergener: 8,9)

Karbonade m/Igk (allergener: 3,6,9,7)

Kyllinglér (Allergener: 6,9)

Urtekrydrede amadine poteter (alergener: 8,9)
Gryterett m/tilbehar (allergener: 6,7,9)

Dessertbuffet 3 typer 88.-
Oppsett av kakebord med egne kaker, kaffe/te inkl.  65.-

Desserter
Riskrem m/r@d saus (allergener: 7) 98.-
Karamellpudding m/krem og karamellsaus (atlergener: 7) 103.-
Sjokoladepudding m/viniljesaus (allergener: 7) 103.-
Tilslarte bondepiker (ailergener: 1-Hvete,rug,havre,6,7) 103.-
Fruktsalat m/pisket krem eller is (allergener: 7) 103.-
Pannacotta m/tilbehgar (allergener: 7) 108.-
Dronning Maud fromasj tilsmakt med sherry, Jordbaersyltetay og reven sjokolade (aliergener: 7) 108.-
Varme bjogrnebaer m/ vaniljeis (allergener: 3,7) 108.-

Valg av poteter Valg av grennsaker

Middagsretter serveres med kokte poteter. @nskes Middagsretter serveres med inntil

andre typer poteter kan det fas mot et tillegg ( pris. 3 typer grennsaker.

Flotegratinerte poteter (6,7) SR Det kan velges mellom blomkal, brokkoli,

Sma stekte selskapspoteter 27,- rosenkal, babygulrgtter, aspargesbgnner.

Barn 1-5 ar kr 100,- / Barn 6-12 ar 1/2 pris av valgte meny

Ved mindre selskap kan lokalleie tilkomme.

Allergenmerking, se side 10. Med forbehold om trykkfeil.
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Aarnes Kafeteria ligger plassert ved Rv 36 mellom
Ulefoss og Gvarv, med skjermet uteplass og nydelig
utsikt over Norsjg og Sauherads frukthager.

Det er enkel adkomst og godt med parkeringsplasser
bade for personbiler og starre kjoretay.

Omradet er lagt godt til rette for bevegelseshemmede
med egne parkeringsplasser. Store, lyse lokalene med
plass til 180 personer og en hyggelig atmosfzere.

Aarnes (’{af]

Aarnesgruppen

3810 Gvarv - TIf. 35 95 57 33

Sjgormen Kro ligger plassert ved E 134 i Seljord, midt
i Sjgormens rike. Vi har til og med en sjgorm i lokalet,
dog en kopi av den myteomspunne figuren som til
tider er a se i vannet rett ved. Det er enkel adkomst
og godt med parkeringsplasser bade for personbiler
og starre kjgretgy. Omradet er lagt godt til rette for
bevegelseshemmede med egen parkeringsplass.

Vi tilbyr ogsa lademuligheter for el-bil. Koselige
lokaler med plass til ca. 150 gjester inne og 50 ute.

L4

@annﬁo

Aarnesgruppen

3840 Seljord - TIf. 35 05 05 02

Kjeerlighet til god mati 50 ar

aarneskafeteria.no
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